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2026年3月17日
高崎ターミナルビル株式会社

報道関係者各位

高崎モントレー（運営：高崎ターミナルビル株式会社/代表取締役社長：有座 邦雄）では、群馬県が推進

する後継者支援プロジェクト「GUNMAアトツギ部」と連携し、地域のアトツギ事業者の魅力を発信する マルシェを

開催いたします。1月に続き、今回は2回目の開催となります。

開催日：2026年3月28日（土）・3月29日（日）

時 間 ：10時～19時 （商品が完売次第終了）

場 所 ：高崎モントレー コンコース階 イベントスペース

開催概要

出店事業者

株式会社大和屋
（高崎市）

有限会社三田三昭堂
（館林市）

有限会社風間堂
（高崎市）

ゆあさ農園
（高崎市）株式会社栄光製作所

（富岡市）

3月28日（土）

3月29日（日）

「アトツギマルシェVOL.2」 開催！
『～継ぐ人がいる～』だから、群馬はあたたかい。

桐匠根津
（みなかみ町）

マルシェ会場

本マルシェの趣旨にご賛同いただける地域事業者の皆さまのご参加を広くお待ちしております。
地域の魅力を発信する場として育てていきたいと考えております。

GUNMAアトツギ部は、県内中小企業のアトツギ（後継者、後継予定者）が、取り組む新規事業の創出等を支
援し、地域経済の持続的な成長につなげることを目的としています。
本イベントは、高崎モントレーのイベントスペースにて、アトツギさんこだわりの商品を販売する2日間限定の催事です。
高崎ターミナルビルでは、ひと・もの・ことをつなぎながら、出会いとワクワクが交差する駅の魅力を高め、地域の
事業者の皆さんとともに地域の魅力をお届けします！

【本件に関するお問い合わせ先】 高崎ターミナルビル株式会社 マーケティング開発部

【住所】〒370-0849 群馬県高崎市八島町222番地(JR高崎駅西口)

【TEL】 027-322-7211 【E-mail】 kaihatsu@takasakitb.co.jp



3月28日（土）

大和屋珈琲は、「think your blank」をメッセージに掲げます。
忙しい日常の合間、あなたらしくいられる「余白の時間」=「blank」に寄り添い、自由で充実
した珈琲時間をお届けします。

～アトツギさんこだわりの商品が勢揃い!当日は掲載の商品以外も販売します～

コーヒー(ドリンク)
500円（税込）

カフェチョコ
432円（税込）

カフェショコラサンド
1,064円（税込）

館林市で創業97年目となる文具店、三田三昭堂です。香りも見た目も楽しめる万年筆用染料
インクの墨インク・華インクシリーズや、こだわりの紙もの・スタンプ・ボールペンなど、日常がもっとワクワク
する商品を企画・製造・販売しております。ここにしかない物語と出会いをぜひお楽しみください。
当日は、可愛いぷくぷくシールもお持ちします！お気軽にお立ち寄りください！

ポンポンメリーコラボ
ショコラスタンプ
990円（税込）

HANIスタンプ
770円（税込）

ポンポンメリーコラボステッカー
440円（税込）

※掲載している画像はすべてイメージです。内容は、予告なく変更となる場合がございます。

創業から108年の桐箪笥製造、リフォーム・桐箱製作・桐製品オーダー製作などを行う
国産の桐専門店です。現在群馬県で最後の一軒となった桐たんす屋を営み現在４代目。
群馬県の桐、新潟県 津南桐、福島県 会津桐などを使用しています。

米びつ5kg
16,500円（税込）

コーヒーキャニスター200ｇ
13,200円（税込）

ブレッドケース
9,900円（税込）

～美味しいお米を食べるために～
味や風味などの品質の劣化を抑え、お米の美味しさを
保つ桐の米びつです。
桐たんすを製作する伝統工芸士が、自ら材料の選定
～仕上げまでを行い、全て手作業で一つ一つ丁寧に
作っています。

～コーヒー好きな人の為の最高の保存箱～
桐は国産材No.1の調湿効果と、酸化による品質や風味の劣化から
コーヒー豆を守ってくれる抗酸化作用のある木材で、コーヒー豆の保存
に最適です。桐たんすを製作する伝統工芸士が自ら仕上げまでを行い、
全て手作業で一つ一つ丁寧に作っています。

～生活の質を上げる桐のブレッドケース～
味や風味など品質の劣化を抑え、パンの美味しさを保つ
桐ブレッドケースです。桐たんすを製作する伝統工芸士が、
自ら材料の選定～仕上げまでを行い、全て手作業で一つ一つ
丁寧に作っています。果物や野菜櫃にも。

ポンポンメリー×三田三昭堂コラボのチョコレートのようなオリジナルスタンプです。 ハニワモチーフのオリジナルスタンプを販売します！ ポンポンメリー×三田三昭堂コラボのオリジナルステッカーです。

炭火で焼くと香りまでおいしくなる。そんな日本の食文化にヒントを
得てうまれたのが【木炭焙煎珈琲】です。
和の珈琲を是非ご賞味くださいませ。

香り高い珈琲を使用。粗挽き珈琲とコーンフレーク入りチョコを
カラメルクッキーでサンドし、ザクザク食感とほろ苦さ、甘さ控えめの
上品な味わいを実現。
贈り物や手土産にも最適です。

木炭焙煎珈琲をチョコレートに練り込んだ、一口サイズの珈琲
チョコレートです。一粒、口に入れると広がるコーヒーの香り…。
チョコレートとコーヒーのほろ苦さが、絶妙です！
カフェチョコがあれば、ストレートでコーヒーを楽しめるという
お客様も多数いらっしゃいます。
ぜひ、ミルク、お砂糖代わりにお試し下さい。



「音楽のある街・高崎」街を彩る音楽を７つの味の琥珀糖で表現しました。

ダイアナ

日本で唯一、有機JASとJGAPを取得している梅農家で、高崎市榛名地域で大正時代から5代
100年に渡り梅の栽培・加工をおこなっています。 梅干しはもちろん、かける梅シリーズや特別な
日の梅干しギフトなど、多様な梅商品を揃えてお待ちしています。

有機かける梅干し
800円（税込）

有機梅干し（海の精）
600円（税込）

ゆあさ農園

半世紀続く 精密機器工場の次なる挑戦は、なんと“至福”のジェラート＆スイーツ作り！
2代目と3代目（アトツギ）が、ものづくりで培われてきた技術を活かし、思いを込めて
一から手掛ける自信作。こだわり抜いたスイーツと至福のひとときをお楽しみください♬

明治31年創業のだんべえ総本舗風間堂は、高崎市連雀町の地で創業したのが始まりです。
５代にわたり受け継がれてきた和菓子作りの心意気を大切に伝統を守りつつも親しみのある
和菓子を今日もかわらずに作り続けています。

だんべえ饅頭
12個入1,400円（税込）
６個入700円（税込）

はにほへとイロ
1,300円（税込）

半生菓子
200円（税込）

カップジェラート
700円（税込）～

マパン
550円（税込）

3月29日（日）

三十年熟成梅干し
5,000円（税込）

HanoHano（カップケーキ）
1,000円（税込）※変更の可能性あり

EIKOHSの人気フレーバーたちがカップジェラートに。 あまりんを贅沢に使用♪甘さと酸味の絶妙なハーモニーを
お楽しみください。

外はサクサク♪中しっとりの新作焼きスイーツ。その名もマパン。

上州名物「だんべえ饅頭」は、上州人の素朴な気質や、
べえべえ言葉にちなんで生まれた薄皮饅頭です。

「音楽のある街・高崎」街を彩る音楽を７つの味の琥珀糖で
表現しました。

鮮やかな色彩と繊細な細工で四季を彩る和菓子です。

有機栽培の梅を、伊豆大島産「海の精」で漬け、天日干ししました。 練り梅と梅酢を合わせた、ドレッシングタイプの梅干しです。 ヴィンテージ梅干しならではの、味と香りが楽しめます。

～アトツギさんこだわりの商品が勢揃い!当日は掲載の商品以外も販売します～
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